
  

 
Vini Bianchi Italiani 

 
Friuli Venezia Giulia 

 
Ribolla Gialla “La Viarte”…………………………………………...€  45,00 
(Ribolla) 
 
Pinot Grigio “Collalto”………………………………………….…...€  45, 00 
(Pinot Grigio)                    

  
Vintage Tunina“Jermann” ”…………………………………………..€  90,00 
(Picolit, Malvasia Istriana, Tocai, Ribolla Gialla)  

 
   

 
Veneto 

 
Bianco di Custoza “Pasqua”…...…………………………………  ....€  35, 00 
(Trebbiano, Garganega, Tocai) 

Lugana riserva “Sergio Zenato”…………………………………  ….€  55,00 
(Lugana) 

 
Trentino Alto Adige 

 
Müller Thürgau “Kellerey“. ………..……..........……..…..…………..€  40, 00 
(Müller Thürgau)    
 
Gewürztraminer “ Kellerey“. …...………………...…….........………€  50, 00    
(Gewürztraminer)    

 
Sauvignon  “Kellerey“……..……………...……….………………..€  70, 00    
(Sauvignon) 

 
 

 
 
 
 



  

Lombardia 
 
Terre di Franciacorta “Ca del Bosco“………………...…………………….€  70, 00    
(Chardonnay, Pinot Bianco) 

 
Riesling “Albani”………………………………………………………..€  35,00 
(Riesling) 

 
Piemonte 

 
Gavi “La Battistina”………………………………………………....…€  55, 00  
(Cortese) 
 
Arneis Blangé “Ceretto”……………………………….……..………. . ...€  60, 00   
(Arneis) 

 
Liguria 

 
Vermentino “Durin”……………………………………………..……....€  45, 00    
(Vermentino) 
 

 
Emilia Romagna 

 
Albana di Romagna “Fattoria Monticino Rosso”………………..…...……€  50, 00                                    
(Albana) 
 

 
Toscana 

 
Vermentino  Villa Poggio Salvi “Biondi Santi”………………….…...…….€  50,00    
(Vermentino) 
Giovin Re “Michele Satta”……………………………………....…….....€ 100,00                          
(Viognier in purezza) 

Rosato di Toscana  I.G.T.  Tenuta Greppo “Biondi Santi”……………………………….€  60,00 

( Sangiovese Grosso in purezza  

 
 

 



  

 
Umbria 

Orvieto Riserva Castello della Sala “Antinori”...……………………..…….€  45, 00    
(Grechetto, Procanico) 
 
Sauvignon Conte della Vipera  Castello della Sala “Antinori”....…………….€  50, 00    
(Sauvignon Blanc, Chardonnay) 
 
Cervaro Castello della Sala “Antinori”..…………..…………..…………...€  90, 00    
(Chardonnay, Grechetto) 
 
Bramito Castello della Sala “Antinori………...…………………………...€  70, 00    
(Chardonnay) 

Abruzzo 
 
Castello di Semivicoli “Masciarelli”...……………………………...……...€   60, 00        
(Trebbiano)  
Marina Cvetic “Masciarelli”..………………………………...………….€  80,00 
(Trebbiano) 

Marche 
San Michele “Bonci”……………………………......................………….€  45,00 

(Verdicchio) 

Lazio 

Frascati superiore “Donnardea”……………………………………… …..€  40,00 
Cuveè de Blancs”Tenuta Campo Orazio”…………………………………..€ 40, 00 
(Varie) 
Chardonnay “Casale del Giglio”…….…………………………………….€ 45, 00 
(Chardonnay) 

Antinoo “Casale del Giglio”………………………………………………€  45,00 

(Chardonnay,Viognier) 

 Campania 
 
Falanghina Serrocielo “Sella delle Spine”…………………………………€  45,00           
(Falanghina) 
Greco di Tufo “Sella delle Spine” ……………………………………. …€  45,00  
(Greco) 
Fiano d’Avellino “Sella delle Spine”……………...……………………....€  45,00               
(Fiano) 

 



  

 
Puglia 

 
Luna “Conti Zecca”……………………………………………………..€  35,00 
(Chardonnay,Malvasia) 
 
Salento “Alessia Imperatore”……………….…………………………....€  50,00 
(Chardonnay) 
 
Invisibile del Salento “Alessia Imperatore”....……………………………...€  80,00 
(Moscato secco ) 
 

Sicilia 
 

Chardonnay “Planeta”…………………………………………....…..….€  80, 00  
(Chardonnay) 
 
La Segreta “ Planeta”……………………………………..….….....….....€  45, 00 
(Chardonnay, Grecanico) 
 
Cometa “Planeta”…………………………. . ……………….…...……...€ 90, 00 
(Fiano)  
 
Grappoli del Grillo “Marco De Batoli”………………………….……..….€  60,00 
(Grillo in purezza) 

Sardegna 

 
Vermentino di Gallura “Giogantinù” ……..………………… .. .….....…...€  70, 00                                
(Vermentino) 

La Vigna Biologica 
ORGANIC WHITE  WINE 

Ribolla  Gialla   “Marina Sgubin”……………………….… …. .………€  40, 00 
(Ribolla) 
 
Tocai Friulano “Marina Sgubin”………………………………………….€  40, 00 
(Tocai) 
 
Mariuta Bianco  “Marina Sgubin”……………...………………………...€  40 ,00 
(Ribolla,Tocai,Malvasia) 
 
Sauvignon “Parascos”…………………………………………………...€  75,00 
(Sauvignon) 



  

 
 

La Vigna Biologica 
ORGANIC RED  WINE 

 
Merlot “Marina Sgubin”…………………………………………………€  50, 00 
(Merlot) 
 

Pinot Nero “Marina Sgubin”……………………………………………..€  50, 00   
(Pinot Nero) 

 

Mariuta Rosso “Marina Sgubin”……………………… … … ….……….€  50, 00 

(Refosco, Schioppettino, Cabernet) 

 

Rosso Ibleo…………………………………………………………… .€  30,00 

(Nero d’Avola) 

Vini Rossi Italiani 
Friuli Venezia Giulia 

 
 
Cabernet Sauvignon “Puiatti”……………. .…………………… … ….  . .€ 45, 00 
(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot) 
 
Refosco dal Peduncolo Rosso“Plozner”……….......………………………...€ 35,00 
(Refosco) 
 
Cabernet Sauvignon “La Viarte”…………………………………………...€ 45,00 
(Cabernet, Sauvignon) 
    

Veneto 
 
 
Amarone “Zenato”……………………………………………………...€150, 00 
(Corvina, Rondinella, Molinara) 
 
Valpolicella “Cresasso”…………………………………………………....€ 80,00 
(Corvina, Rondinella, Molinara) 



  

 
 

 
 

Trentino Alto-Adige 
 

Pinot Nero “Castel Feder”………………..................……………………..€  40, 00 
(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot) 
    

Lombardia 
 
Valtellina Sforzato “Negri”.………………..........……………….…. .…..€ 120, 00 
(Nebbiolo) 
 
Pinot Nero “Albani”……………………………………………………...€ 55,00 
(Pinot Nero) 
 
Deressi “Majolini”……………………………………………………….€ 75,00 
(Cabernet,Sauvignon) 
 

Piemonte 
 
Barbaresco  “Negro”……………..………..…… .………………………€  90, 00 
(Nebbiolo) 
 
Barbera d’Alba “ Alte Rocche Bianche”..……………………….………...€  50, 00 
(Barbera) 
 
Dolcetto d’Alba “ Chiara Boschis”…………… . .………………………..€  35,00 
(Dolcetto) 
 
Barolo “Chiara Boschis”…………………………………………………€ 170,00 
(Barolo) 
 
Santo Stefano di Perno “Rocche dei Manzoni”……………………………..€ 200,00 
(Barolo) 
 

Emilia Romagna 
 
Lambrusco Otello “Cantine Ceci”….……………………………. . ………€ 45, 00 
(Nero di Lambrusco) 
 
Giò Rosso “Santa Rosa”………………………………………………….€ 45,00 
(Cabernet,Sauvignon) 
 

 



  

 
Toscana 

 
Marsiliana Igt Maremma“Principe Corsini”……..….… … ……………….€  90,00 
(Cabernet, Sauvignon, Merlot) 
                                                                                                                                                     
Vaio Morellino di Scansano “Biondi Santi”…………………...…………...€ 75,00 
(Sangiovese Grosso,Cabernet Sauvignon) 
 
Brunello di Montalcino Riserva “Il Marroneto”…...  … ….....……………..€ 220,00                                                                                                                                     
(Sangiovese Grosso) 
 
Chianti Classico “Don Tommaso”…………………………………………€  80,00 
(Sangiovese, Merlot) 

 
Chianti Classico”Corte Vecchia Riserva”… . … …… . … ……..…………€  90,00 
(Sangiovese, Cannaiolo, Colorino) 
    
Cavaliere “Michele Satta”…...…………………………………………...€ 135,00 
(Sangiovese) 
  
Piastraia “Michele Satta”……………………………………………….€ 100,00 
(Bolgheri) 

 
Anfiteatro “Vecchie Terre di Montefili”……………. …. ……..………....€ 145,00 
(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc) 

 
Brunello di Montalcino “Biondi Santi…………..………….……… ……€ 250,00 
(Sangiovese)  
 
Nobile di Montepulciano ”Avignonesi”……. ……………………...…......€  75,00 
(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Sangiovese) 
 
Rosso di Montalcino “Biondi Santi”……………………………...……...€  90,00 
(Sangiovese) 

 
Sassicaia “Marchese dell’Incisa”………. …. …………………………....€ 450,00 
(Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon) 

Umbria 
 

 
Rosso di Montefalco “Caprai”………………….......……………………...€ 70,00 
(Sagrantino, Sangiovese) 
 
Sagrantino di Montefalco “Caprai”……………………….............……….€ 220,00 
(Sagrantino) 
 
  



  

 
Marche 

 
Lacrima di Morro d’Alba “Monte Schiavo”………………………………..€ 30,00 
(Lacrima) 
 
Rosso del Conero “Fazi Battaglia”……...………………………………...€ 35,00 
(Montepulciano) 
 
 

 
Abruzzo 

 

Villa Gemma Rosso “Masciarelli”…………………………….....................€ 125, 00  

(Montepulciano) 

Montepulciano “Marina Cvetic”……………………………….………....€ 60,00 

(Montepulciano) 

Montepulciano d’Abruzzo “Zona”……………………………..……..…..€ 50,00 

(Montepulciano in purezza) 

 
 

Lazio 
Barricato “Azienda Agricola San Giovanni”………………………………..€ 50,00 

(Cesanese, Sangiovese, Montepulciano) 

 

Cesanese “Azienda Agricola San Giovanni”………………………………..€ 45,00 

(Cesanese) 

 

Tulino Rosso……………………………………………………………€ 55,00 

(Shiraz) 

 

 
 
 



  

Campania 
Taurasi “Sella delle Spine”…………………………………………………….…. € 90,00 

(Aglianico) 

Irpinia Campi Taurasini “Sella delle Spine”…………….. ..…………………….……..€ 70,00 

(Aglianico) 

Aglianico”Sella delle Spine”………………………………………………...……...€ 65,00 

(Aglianico) 

Puglia 
Vita  “Maci”………………………………………………………..…………€ 150,00 

(Negramaro,Cabernet)  

Invisibile Rosso “Alessia Imperatori”.……………………………....................……….....€  150,00 

(Merlot, Negramaro) 

Salice “Alessia Imperatori”…………………………………………………..……€  110,00 

(Salice Salentino) 

Primitivo  “Alessia Imperatore”………………………...…………………...…....….€ 100,00 

(Primitivo in purezza) 

”Sire “Maci”…………………………………………………………….......…...€  80,00 

(Negramaro) 

Ribo’ “Maci”……………………………………….………………………..…€ 80,00 

(Salice Salentino) 

Bella Moigan “Maci”……………………………………………………..…..…..€ 80,00    

(Negramaro, Malvasia nera) 

Nero “Conti Zecca”……………………………………………………………...€ 75,00 

(Negramaro, Cabernet Sauvignon) 

Dragonero “Maci”………………………………………………….......…….…..€  75,00 

(Negramaro, Merlot) 

Duca  D’Atene “Maci”…………………………………...............…………………€ 65,00 

(Copertino) 

Terra “Conti Zecca”……………………………………………………………...€ 45,00 

(Negramaro, Aglianico) 

Primitivo “Conti Zecca”……………………………………………………..….....€ 40,00 

(Primitivo in Purezza) 

 

 



  

 
Puglia 

 
 

Cerasuolo Rosè “Zona”…………………………………………………………....€ 50,00 

(Cerasuolo) 

Negroamaro “Zona”……………………………………………………………...€ 50,00 

(Negroamaro) 

Primitivo “Zona”………………………………………………………………...€ 50,00 
 

Calabria 

Gravello “Librandi”……………………………………………………...€  75,00 
(Gaglioppo, Cabernet Sauvignon) 
Ciro’  “Librandi”………………………………………………………...€  35,00 
(Gaglioppo) 
  

Sicilia 
 

Merlot “Planeta”…………………………………………… … …… . ..€ 70,00 
(Merlot) 
S. Cecilia “Planeta”……………………………………………………..€ 70 00 
(Nero d’Avola, Shiraz) 
Nero d’Avola Sicilia IGT “Zona”…………………………………. ..…....€ 50,00 
(Nero d’Avola) 
Nero“San Lorenzo”………………...…………………………………....€ 85,00 
(Nero d’Avola) 

Sardegna 
 

Cannonau di Sardegna “Zona”…………………………………………...€ 50,00 
(Cannonau) 
Cannonau ”Sincaru”...………………………….…….…….…….……...€ 60,00 
(Cannonau)  
 
 

Vini da dessert 
 

Malvasia “Sole”…………….…………………………………………...€ 30,00 
(Malvasia ianca Passita) 
Cannellino “Villa Simone”……………………………………………….€ 40,00 
(Malvasia del Lazio) 
Passito “De Batoli”……………………………………………………..€ 85,00 
(Passito) 

 



  

 
Champagne 

Brut 
 
Moet e Chandon, Imperial………………………………………………€ 150,00 

 
Blanc de Blanc Grand Cru “ R e L Legras”……………...…… .. ………...€ 150,00 
 
Brut Premiere “Louis Roederer…………………………………………..€ 175,00 

 

Brut Millesimè 
 
Cristal “Louis Roederer”……………………………….. .……………...€ 600,00 
 
Vintage “Dom Perignon” ..…………………………………………….. € 600,00 

 
Comptes de Blanc “Taittinger”………………………………………….€ 400,00 
 
La Grand Dame “Veuve Cliquot”.……………………………………....€ 400,00 
 

Cuvèe 
 
Grand Cuvèe “Krug” …………………………………………………..€ 400,00 
 
Cuvèe San Pietroburgo “Veuve Cliquot”…………………………………€ 150,00 
 
Cuvèe Brut Premiere “Paillard Bruno”…………………………………..€ 150,00 
 

Rosè 
 
Cuvèe Rosè “Laurant Perrier”…………………………………………..€ 200,00 
 
Cuvèe Prestige Rosè “Taittinger”………………………………………..€ 225,00 

 
Spumanti 

Brut Perlè “Ferrari”…………………………………………………...€ 65,00 
 
Cellarius “F.lli Berlucchi”……………………………………………...€ 60,00 
 
Brachetto d’Aqui “Banfi”……………………………………………..€ 60,00 
  


