
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Culatello D.O.P di Zibello con insalatina  
di carciofi al balsamico e pane carasau 

*** 

Culatello of Zibello with salad and  

balsamic artichoke on carasau bread 
22,00  

  
Carpaccio di branzino marinato al limone 
aromatizzato all’aneto fresco e pepe rosa 

*** 
Sea bass marinated in fresh lemon flavoured  

with dill and pink pepper 
22,00  

 
Sformato di riso nero con pomodorini e gamberi 

rossi caramellato al profumo di cannella 
*** 

Black rice pudding with candied tomatoes  
and prawns flavored with cinnamon 

24,00   
  

*************** 
 

Ravioli di patate e scamorza su vellutata allo 
zafferano e croccante di parmigiano 

*** 
Potato ravioli with saffron and smoked 

 cheese on cream and crunchy parmesan 
22,00  

   
 

Vellutata leggera di porri e patate con fili di erba 
cipollina e olio alle olive taggiasche 

*** 
Soup of leek and potato with chives and olive oil  

24,00   
 

Tagliolini freschi ai pomodorini pachino con 
calamaretto scottato e basilico fresco  

*** 
Noodles with fresh seared squid with cherry 

tomatoes and fresh basil  
24,00   

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 

Piccole milanesi di vitello ai tre pani  
con insalata di soncino e pomodorini 

*** 
Small Milanese veal three loaves of bread  

with a salad of tomatoes and soncino 
34,00   

  
Filetto di branzino su spinaci con uvetta e 

 pinoli con salsa al prosecco e agrumi 
*** 

Fillet of sea bass on spinach with raisins 
 and pine nuts with citrus and prosecco sauce 

32,00  
  

Mignon di manzo spadellato alle erbe con rosti 
 di patate e salsa al Brunello 

*** 
Mignon of beef sautéed with herbs and rosty 

 potatoes to Brunello sauce 
34,00  

 
*************** 

 
Cartoccio di frutta in carta fata profumato al lemongrass  

con mantecato alla vaniglia  
*** 

Fata paper bag of fruit flavored 
 with vanilla ice cream 

14,00  
 

Crema dolce di frutti esotici con yogurt al  
mascarpone e mela 

 *** 
Cream of sweet tropical fruit with  

apple and mascarpone yogurt 
14,00   

 
Piccola cheesecake con croccante ai cereali  

e salsa al lampone 
 

*** 
Cheesecake with crunchy cereal and raspberry sauce 

14,00  
   
 
  
 

  

 

Il nostro menu è preparato sulla base di prodotti freschi e di stagione ed è soggetto a variazioni settimanali 

       

LE  NOIR 
 


