ANTINOO’s

Lounge & Restaurant

Sarde croccanti con insalatina di puntarelle e sals  a al pecorino
Crispy sardines with salad of chicory hearts and Pecorino sauce
oppure / or
Rotolo di tacchinella con castagne e zucca al burro nocciola
Turkey-hen roll with chestnuts, pumpkin and hazelnut flavoured butter

Tagliolini con baccala dissalato e cime di rapa
Tagliolini with desalted codfish and turnip tops
oppure / or
Tortelli di cappone in brodo con verdure fondenti
Capon Tortelli on vegetable stock

Guancetta di manzo al Valpolicella con Radicchio ta  rdivo di Treviso brasato
Pork cheek with Valpolicella sauce and braised radicchio tardivo from Treviso
oppure / or
Coda di rospo porchettata con lenticchie di Spello
Monkfish in “porchetta” with lentils from Spello

Pandoro e Panettone della tradizione con le sue sal  se
Traditional Pandoro and Panettone with sauces

Vini abbinati - Pared wines
Prosecco Vecchie Viti — Ruggeri
Lugana Brolettino — Ca’ Dei Frati
Costasera Amarone della Valpolicella Classico DOCG — Masi
Cavaliere Nero Rosé Riserva 2011 - Revi

€ 110 per persona € 110 per person
Inclusi coperto, bevande e caffé Cover charge, beverage and coffee included
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