MENU DI PASQUA

Asparagi bianchi di Bassano “alla Carbonara”
“Carbonara style” white asparagus of Bassano

*

Risotto al luppolo selvatico con colatura di formaggio Mezzano e croccante all’oca affumicata
Risotto with raw hops, Mezzano cheese fondue and crunchy smoked goose breast

*

Cosciotto di agnello brasato al timo con salsa all’aglio orsino e liquirizia
Thyme flavoured braised leg of lamb with orsino garlic sauce and liquorice

*

Sorbetto al frutto della passione e vodka alla vaniglia
Passion fruit and vanilla vodka sherbet

Colomba pasquale
Easter dove cake

Vini / Wines
Vulcaia Fumé, Inama — Teroldego, Foradori

€110,00
per persona / per person
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