
Bistrot

Allergie alimentari
Alcune pietanze ed alimenti potrebbero contenere sostanze che provocano allergie. Se
siete allergici ad una o più sostanze, informateci e Vi indicheremo le preparazioni prive
degli specifici allergeni. L’elenco degli ingredienti usati per le diverse preparazioni è a
Vostra disposizione su richiesta.

Food allergies
Some of the dishes and food may contain substances that cause allergies. If you are
allergic to one or more substances, please let us know and we will tell you which
dishes do not contain the specific allergens. The list of the ingredients used for the
different dishes is available for your information on request.

Aperto 7 giorni su 7 - dalle 11:00 alle 22:30 - Open 7 days a week - from 11:00 a.m. to 10:30 p.m.

DALLA CUCINA
FROM THE KITCHEN

GRAN PIATTO DI SALUMI TOSCANI,
POLENTA CROCCANTE E OLIVE NERE
Tuscan cold cuts, crispy polenta and black olives € 15

SALMONE FUME', INSALATINE, ARANCIA,
BURRO ALLE ERBE E PAN BRIOCHE
Smoked salmon, salad, orange, herbal butter
and brioche bread € 15

SFORMATO DI VERDURE STAGIONALI,
CREMA DI PECORINO E MENTA
Seasonal vegetable flan with pecorino cheese cream
and mint € 12

MISTICANZA, FORMAGGIO CAPRINO,
MELE SCOTTATE E PINOLI
Mixed salad with caprino goat cheese,
blanched apples and pine nuts € 12

PROSCIUTTO SAN DANIELE
E MELONE INVERNALE
San Daniele prosciutto ham and winter melon € 15

CAESAR SALAD CON POLLO
Caesar salad with chicken € 18

CAESAR SALAD CON GAMBERI**
Caesar salad with shrimps** € 20

PEPOSO ALL'IMPRUNETINA
CON FAGIOLI AL FIASCO
"Peposo" traditional Tuscan black pepper beef stew
with beans" € 18

CAPRESE
Mozzarella di bufala, pomodori e basilico
Buffalo mozzarella, fresh tomatoes and basil € 15

PASTA E ZUPPE
PASTA & SOUPS

ZUPPA DI VERDURE STAGIONALI
Seasonal vegetable soup € 12

TORTELLI DI PATATE AL RAGÙ DI ANATRA
Potato filled "Tortelli" with duck ragout € 15

TAGLIOLINI DI PASTA FRESCA AL RAGÙ TOSCANO
Freshly made tagliolini pasta
with Tuscan ragout sauce € 14

SPAGHETTI MARTELLI AL POMODORO
E STRACCIATELLA
Spaghetti Martelli with tomato sauce
and stracciatella cheese € 14

TONNARELLI FIORENTINI ALLA CARBONARA
Florentine Tonnarelli "Carbonara" style € 14

DALLA GRIGLIA
FROM OUR GRILL

AGNELLO ALLA SCOTTADITO
Grilled lamb chops € 20

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA
Grilled chicken breast € 16

TAGLIATA DI MANZO ALLA GRIGLIA
Grilled sliced beef steak € 20

CONTORNO DEL GIORNO IN ABBINAMENTO
Side dish of the day included

PANINI SANDWICHES

CLUB SANDWICH
Con pollo, bacon, lattuga, uova, pomodoro, salsa Caesar
e patatine fritte
Club sandwich with chicken, bacon, lettuce, egg, tomato,
Caesar sauce and French fries € 18

CHEESEBURGER CLASSICO CON PATATINE FRITTE
Classic cheeseburger with French fries € 18

CHEESEBURGER DOPPIO CON PATATINE FRITTE
Double cheeseburger with French fries € 24

HAMBURGER CLASSICO CON PATATINE FRITTE
Classic hamburger with French fries € 16

HAMBURGER DOPPIO CON PATATINE FRITTE
Double hamburger with French fries € 22

SANDWICH POMODORO CAMONE
E MOZZARELLA CON PATATINE FRITTE
Sandwich with fresh camone tomato
and mozzarella with French fries € 14

TOAST PROSCIUTTO E FORMAGGIO
CON PATATINE FRITTE
Ham and cheese toast with French fries € 14

DALLA PASTICCERIA
FROM OUR PASTRY

TIRAMISÙ
Cioccolato, mascarpone, caffè napoletano e savoiardi
Chocolate, mascarpone cheese, coffee
and ladyfinger biscuits € 10

TAGLIATA DI FRUTTA
Sliced fruit € 10

ZUPPA INGLESE
Trifle dessert € 10

CRÈME BRULÉE NOCCIOLA E LIMONE
Crème brûlée with almonds and lemon € 10* Tutte le pizze sono disponibili su richiesta anche

con impasto a base di farina speciale 12 cereali.

* Our pizza is also available upon request
with a “12 cereals” flour dough.

** Gamberi crudi congelati a bordo.

** Raw red shrimps frozen on board.

Pizza d’Autore*
AUTHOR'S PIZZA*

Le classiche - Classic pizza

MARGHERITA € 12
Salsa pomodoro, mozzarella di bufala e basilico
Tomato sauce, buffalo mozzarella and basil

MARINARA € 12
Salsa pomodoro, acciughe di San Filippo, origano e aglio
Tomato sauce, anchovies from San Filippo,oregano and garlic

NAPOLETANA € 12
Salsa pomodoro, acciughe, capperi di Pantelleria e origano
Tomato sauce, anchovies, Pantelleria’s capers and oregano

PROSCIUTTO E FUNGHI € 14
Bianca oppure con salsa al pomodoro,
prosciutto cotto e funghi
White or with tomato sauce, baked ham and mushrooms

Le gourmet - Gourmet pizza

MICHELANGELO € 14
Mozzarella di bufala, verdure grigliate,
salsiccia dolce e Pecorino a pioggia
Buffalo mozzarella, grilled vegetables,
sweet sausage and Pecorino cheese

GIARDINO D’INVERNO € 14
Crema di zucca gialla, melanzane alla griglia,
pancetta e parmigiano in crema
Yellow pumpkin cream, grilled aubergine, bacon
and Parmesan cream

MEDICI € 14
Mozzarella di bufala, salsiccia e friarielli
Buffalo mozzarella, sausage and “friarielli” vegetables

GIOTTO € 16
Salsa pomodoro, pomodorini rossi e gialli, rucola,
prosciutto crudo e stracciatella
Tomato sauce, red and yellow cherry tomatoes,
rocket, ham and “stracciatella” cheese

DUOMO € 16
Mozzarella di bufala, gorgonzola, funghi porcini e ‘nduja
Buffalo mozzarella, gorgonzola cheese,
Porcini mushrooms and "n'duja" spicy salami

MAURO’S € 16
A piacere del nostro pizzaiolo
Fantasy of our pizza maker

Sina Villa Medici
AUTOGRAPH COLLECTION

Via Il Prato, 42 Firenze
Email: sinavillamedici@sinahotels.com
Tel. +39 055 277171


