
                                                             
 

 

BISTROT  
DINNER MENU 

 
ANTIPASTI / APPETIZER 

 

Toscano (selezione di salumi e formaggi, crostoni e sott’oli)                                    € 18 

Toscano (Selection of cold cuts and cheeses, croutons and pickles) 

Polenta, fegatino e tartufo                                                                                               € 18 

Polenta, chicken liver and truffle 

Frutti di mare, porcini e broccoli                                                                                    € 20 

Seafood, porcini mushrooms and broccoli 

 

PRIMI / PASTA AND SOUP 

 

Crema di Zucca gialla, cavolo nero e balsamico                                                          € 18 

Cream of yellow pumpkin, black cabbage and balsamic 

Risotto cacio & pepe, tartare di gamberi agrumata                                                     € 20 

Risotto cheese & pepper, citrus shrimp tartare 

Tortello Mugellano, anatra, arancio e mandorle                                                          € 20 

“Mugello” potato tortello with duck, orange and almonds 

 

SECONDI / MAIN COURSES 

 

Branzino, cavolo viola e zafferano                                                                                 € 24 

Sea bass, purple cabbage and saffron 

Lombo di maiale, cipolle caramellate e balsamico                                                      € 20 

Loin of pork, caramelized onions and balsamic vinegar 

Tagliata di Manzo lardo e erbe                                                                                       € 26 

Sliced sirloin Beef with lard and herbs 

 

DOLCI / DESSERT 

 

Il “nostro” tiramisù          € 12 

Unconventional tiramisù 

Delizia al limone e fragole        € 12 

Lemon treat & strawberries 

I tropici           € 12 

The tropics 

 


