
 

 
 
 

 

Antipasti - Starters 

 

Insalata di mare*   € 12,00 

Mixed seafood salad* 

Pesce spada affumicato con citronette all’arancia   € 12,00 

Thin slices of smoked sword-fish dressed with orange citronette 

Gambero croccante su crema di verdura*   € 14,00 

Crispy prawns with vegetable cream* 

Sauté di frutti di mare   € 14,00 

Sautéed mixed seafood 

Carpaccio di salmone con pane tostato al burro   € 14,00 

Thin slices of smoked salmon cressed with buttered toast 

Affettati tipici toscani   € 12,00 

Mixed cold cuts 

Prosciutto crudo con perle di melone   € 14,00 

Parma ham with chilled melon 

Mille foglie vegetariano   € 12,00 

Vegetable mille-feuilles 

 

Primi – First Courses 

 

Maccheroncini al pesto e vongole   € 15,00 

Pasta in a green basilic  sauce with clams 

Riso di mare*   € 15,00 

Rice with seafood sauce* 

Ravioli di pesce pescato e pomodorino   € 15,00 

Home-made fish-filled ravioli with small rounded tomatoes 

Spaghetti allo scoglio    € 15,00 

Spaghetti with mussels and clams 

Pici allo scorfano con fiori di zucchine e datterino*   € 15,00 

Pasta with scorpion-fish, squash blossoms and date-shells* 

Tagliatelle al nero con calamaretti e pomodorino*   € 15,00 

Noodles in a black ink of cuttle-fish and small rounded tomatoes 

Maccheroni al torchio con gamberi e pachino*   € 15,00 

Maccaroni with prawns and fresh tomatoes*  

Tortelli al ragù “vecchia maniera”   € 12,00 

Home-made meat-filled ravioli with meat sauce 

Tagliolini con lardo, pinoli e zafferano   € 14,00 

Pasta with lard, pine-nuts and saffron 

Ravioli con mascarpone e spinaci   € 13,00 

Home-made cheese  and spinach- filled ravioli 

 



Secondi – Main dishe 

 
 
 

 
Secondi – Main dishes 

 
Pescato fresco del giorno   € 22,00 

Fresh fish at your choice 
Filetto di branzino padellato con composta di pomodoro*   € 18,00 

Fillet of Tirrenian sea-bass in frying-pan with tomato compote* 
Tonno scaloppato al balsamico e radicchio*   € 18,00 
Steak of tuna-fish with balsamic vinegar with red chicory* 

Catalana con scampi e gamberoni*   € 22,00 
Cold boiled scampi and king-prawns on a bed of pickled vegetables* 

Fritto misto di mare con verdurine*   € 18,00 
Mixed fried fish with pickled vegetables 

Grigliata di mare*   € 25,00 
Mixed grilled fish 

Rombo al forno con patate e cipolla   € 22,00 
Baked turbot with onion and potatoes 

Bistecca di manzo alla griglia   € 25,00 
Grilled beef steak 

Lombatina di vitella alla parmigiana   € 15,00 
Veal chop with Parmesan 

Filetto di maiale in crosta di noci con cipolle caramellate   € 16,00 
Pork chop on nut crust with sweet onions 

 
 

Contorni a scelta inclusi nel prezzo dei secondi piatti  
 side dish garnish included in the price of the main dishes: 

 
 

Patate fritte – Fried potatoes     
Verdure del giorno – Vegetable in season     

Insalata mista – Mixed salad     
 
 
 

Desserts 
 

Scelta di formaggi – Choice of cheese   € 10,00 
Frutta di stagione – Fresh fruit in season   € 5,00 

Dolci dal carrello - Coppa gelato – cakes from trolley -  Mixed ice-cream   € 6,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*Alcuni prodotti potrebbero essere congelati 
Coperto, servizio e tasse compresi. 

 

 


